BOISSONS CHAUDES

Expresso* 2,30
Double expresso 4,5 1 t t t t t t t 1
Petit créme* - Grand créme 4/6

Chocolat chaud maison* 5

Cappuccino 6
Café ou chocolat Viennois 6 _ _ | | | | . | I .
Irish coffee 10

Thés Dammann* 5

Ceylan - Vert Jasmin - Earl Grey -

Rooibos
Fruits rouges - Vert oriental

Verveine - Tilleul

' GAUFRES MAISON
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Prix nets en euro - Service compris - Nous n’acceptons pas de cheque



Gin Citadelle, fever tree tonic 10

Gin Malfy, concombre, citron vert (au shaker)
tonic agrumes 11

Gin Bombay bramble, mlires fraiches 11

Mare Gin, thym et romarin 11

NOS CLASSIQUES 10
(Expresso martini, spritz Aperol, hugo spritz, moscow
mule, margarita...)

CARIBBEAN MULE 10
Rhum blanc, purée de passion, citron vert, ginger beer

WHITE RUSSIAN 10
Vodka, creme épaisse, kahlua

PISCINE DES COMPERES 11
__Prosecco, chambord, framboises fraiches, menthe

JACUZZI DES COMPERES 11
Citron vert, creme de cassis, vin blanc, tonic

Fisher blonde 4,5 / 8
Gallia Lager 7,5

Gallia West Coast IPA 5 / 9

Desperados 7

Affligen Blonde Abbaye 5 / 9

Cidre Artisanal Clos fleuri 6

Mort Subite Blanche 5 / 9

Heineken 0% 6

BORDEAUX

Les Bruliéres de Beychevelles -2016- AOC Haut-Médoc 50
Chateau Sociando Mallet -2017- AOC Haut Médoc - 65
Chateau Dauzac -2016- AOC Margaux - 80
Chateau Haut-Marbuzet -2017- AOC Saint Estéphe - 80

Domaine Les Creisses -2022- IGP Pays d’Oc 42
Domaine Les Creisses Magnum -2021- IGP Pays d’Oc 90
Chateau 1l’hospitalet -2020- La Clape - 60

COTE DU RHONE

Crozes-Hermitage AOC -2022- Maison DELAS 42
Céte Rétie AOC -2021- Domaine Parpette 90

BOURGOGNE

Rully AOC Monopole -2020- Domaine Les CHAUCHOUX 70
Aloxe Corton AOC -2021- Maison DUBREUIL - 75
Volnay AOC -2018- Maison LOUIS LATOUR - 85
Pommard AOC -2021- Christophe VAUDOISEY - 90

Pouilly Fumé AOC -2022- Maison LA DOUCETTE 45
Marsannay AOC -2018- Maison LOUIS LATOUR - 55
Rully AOC -2020- Domaine La Crée 60
Chassagne Montrachet AOC -2017- Maison Louis Jadot - 100



12cl - 50cl - 75c1

BLANC Coca, coca Zero, coca cherry (33cl), Perrier (33cl), Orangina

(25cl), Schweppes Agrumes (25cl), Fanta(33cl), Sprite (33cl)
Naturalys chardonnay G.Bertrand 6 / 17 / 26 5

Domaine Gyada IGP Pays d’Oc Viognier 7 / 20 / 29 Jus de fruits (pamplemousse, pomme, orange, ananas, abricot,

tomate 25cl) 5
Menetou Salon AOC Domaine Chavet 7 / 20 / 29

Thé vert glacé maison 5,5
Chenin VDF Les Athlétes du vin 7,5 / 22 / 33

Citronnade ou limonade miel gingembre

5,5
Chablis AOC Maison Grivot Goisot 8 / 24 / 38

Agrumes pressés

(orange ou citron) 6

Evian ou San pellegrino - 50cl ou 1L 4 / 6

Chinon AOC Les Athlétes du vin 6 / 17 / 26
Saint Pourcain AOC Les Terres d’Ocres 7 / 20 / 29
Céte du Rhéne AOC Domaine Stéphane Ogier 7 / 20 / 29

PASSION MULE 7
Céte d’Auxerre AOP Maison Grivot Goisot 7,5 / 22 / 33

Purée passion, citron vert,

ginger beer
Moulis-en-médoc 2015 Domaine Mauvesin 8 / 24 / 38

BELIBLOOM 7

Tonic Water, miel, purée de péche
IGP Méditerranée TRIENNES 6 / 17 / 26

Cotes de Provence AOC Les Marquets 7 / 20 / 29

Frites au cantal fondu 6
Cbtes de Provence AOC Miraval Sainte Victoire

-/ -/ 40 Camembert réti au miel et thym 8
BULLES

Assiette de Cecina de Leon 12
Brut Classic Jean Noé&l HATON 10 / - / 56 Planche Mixte 18

Prosseco Montevilni Treviso 7 / - / 30 Planche de charcuterie Seguin 18

Planche de fromages francais 18



Epaule d’agneau confite aux herbes ~ 1KG5 , purée a

Terrine de campagne , oignons pickles 9 la truffe noire Pour 3 PERS 85
Soupe de poissons Maison Perard, croltons, rouille 10 Céte de Boeuf ~ 1kgl00, frites et salade, sauce
Os & moélle en gouttiére, sel de Guérande 11 poivre et Brie Pour 2 PERS 73
Tarte fine pleurotes, gorgonzola, huile d’herbes 9

Oeuf BIO parfait, facon meurette 9

Encornet snacké, sauce chorizo, riz basmati 18
6 Escargots de Bourgogne, beurre a 1l’ail 13

Filet de Bar, caviar d’aubergine fumée, yaourt sumac 20
Salade César, poulet croustillant, parmesan, crottons 17

Lasagnes végétariennes 17

Bavette de boeuf Angus 180gr...18 260gr.. .24 . . )
Riz au lait, caramel beurre salé 9

Faux-Filet Simmental 250gr.. .25 400gr.. .37
Créme brulée, vanille Bourbon 9

Tartare de boeuf 170gr.. .17 230gr...23

Crémeux citron, biscuit noisette, meringue 9

Burger brie de Meaux, steack haché, bacon 18 Tarte tatin , créme crue 9
Mousse au chocolat, dulce de leche, gruée-gavotte 9
Assiette de 3 fromages affinés 8
Pluma de porc Ibérique, déclinaison de carottes, moutarde 18

MENU ENFANT 10 €

SIROP a L'EAU

Andouillette de Troyes grillée, frites, sauce moutarde 18

Cuisse de canard confite maison, purée 20

Steack haché frites ou Poulet pané frites

Boule de glace



' HoT DRINKS

BRASSERIE
Double expresso 4,5 , | | | . | | . | [ |

Petit créme* - Grand créme 4/6
Homemade hot Chocolate* 5

Cappuccino 6 ' ‘ . - ' ‘ | : ' '
Café ou chocolate Viennois 6

Irish coffee 10

Tea Dammann* 5

Ceylan - Vert Jasmin - Earl Grey -
Rooibos
Fruits rouges - Vert oriental
Verveine - Tilleul
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A family, a job, a spirit that brings us

HOMEMADE WAFFLE

9AMm TO 11AM /3 PMTO 7 PM BREAKFAST together.
) ) ' ' [ l The grandfather, the last of 7 children
Nutella 7 Omelette 4,5 born on the farm in Britany, who left
Salted caramel 7 . ' Omelette cheese or bacon 5,5 to train in the biggest butcher shops
Sugar 6 Pan fried eggs 4 in Paris, passed-on to us a love of

shopkeeper.

The father started at the butcher’s shop
at a young age to be able to afford his
moped and kept his taste for business.
The best establishments made during his
young age, he decided to open his own
restaurant.

"EXPRESS 9€ |
® & & 6 0 © 0 o o o o o o o o o o o o O 0o o o o
Hot drink (expresso, machiatto, café
creme, tea)+ Squeezed orange juice +
TARTINE or CROISSANT
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His two children in the hands of the
father behind the bar have already
chosen their professions. They travel,
train and return to Paris to open Les
Confreres in the 9th.

PETIT DEJEUNER 13€
® © 06 06 © © © 0 0 0 06 06 0 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 o
HOT DRINK (expresso, machiatto, café creme, tea)+
SQUEEZED ORANGE JUICE + TARTINE or CROISSANT +
OMELETTE (cheese or bacon) ou 2 Pan Fried eggs

with bacon
® © 6 6 ¢ 6 ¢ 6 o o o o o o o o o o o o o o ©°© ©o o o ©o ©°o °o °o o o

Then, obviously, the three of them
embarking on a new adventure and open a
Brasserie, Les Comperes.

Wishing you a good time.
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Prix nets en euro - Service compris - Nous n’acceptons pas de cheque



Gin Citadelle, fever tree tonic 10

BORDEAUX

Les Bruliéres de Beychevelles -2016- AOC Haut-Médoc 50
Gin Bombay bramble, Blackberry 11 Chiateau Sociando Mallet -2017- AOC Haut Médoc - 65
Chateau Dauzac -2016- AOC Margaux - 80
Chiateau Haut-Marbuzet -2017- AOC Saint Estéphe - 80

SOUTH FRANCE

Domaine Les Creisses -2021- IGP Pays d’Oc 42

Gin Malfy, cucumber, lime, tonic agrumes 11

Mare Gin, thyme and rosemary 11

OUR CLASSIQUE 10 : _
(Expresso martini, spritz Aperol, hugo spritz, moscow Domaine Les Creisses Magnum -2021- IGP Pays d’Oc 90

mule...) Chiateau 1’hospitalet -2020- La Clape - 60

CARIBBEAN MULE 10

n n
White Rum , passion fruit, lime, ginger beer COTE DU RHONE

WHITE RUSSIAN 10 Crozes-Hermitage AOC -2021- Maison DELAS 42
Vodka, double cream, kahlua Céte ROtie AOC -2021- Domaine Parpette 90

PISCINE DES COMPERES 11
Prosecco, chambord, raspberry, fresh mint

JACCUZZI DES COMPERES 11 BURGUNDY

lime, blueberry liquor, white wine, tonic Rully AOC Monopole -2020- Domaine Les CHAUCHOUX 70
Aloxe Corton AOC -2021- Maison DUBREUIL - 75
Volnay AOC -2018- Maison LOUIS LATOUR - 85
Pommard AOC -2021- Christophe VAUDOISEY - 90

. Fisher Lager 4,5 / 8
Gallia LAGER 7,5

| Gallia West Coamst 1pa 5 / 9 Pouilly Fumé AOC -2022- Maison LA DOUCETTE 45
Cider 6 Marsannay AOC -2018- Maison LOUIS LATOUR - 55
Affligen lager Abbaye 5 / 9 Rully AOC -2020- Domaine La Crée 60

Desperados 7
Mort Subite White 5 / 9 Chassagne Montrachet AOC -2017- Maison Louis Jadot - 100

Heineken 0% 6



WINES LIST

WHITE WINE 12cl - 50cl - 75cl

SOFTS

Coca, coca Zero, coca cherry,Perrier (33cl),

Orangina,
Schweppes Agrumes, Fanta, Sprite, Fuzetea (25cl) 5
Naturalys chardonnay G.Bertrand 6 / 17 / 26
Juices (grapefruit, apple, orange, pineapple, apricot,
Domaine Gyada IGP Pays d’Oc Viognier 7 / 20 / 29

tomatoes 25cl) 5
Menetou Salon AOC Domaine Chavet 7 / 20 / 29 Homemade Iced Tea 5,5
Chenin VDF Les Athlétes du vin 7,5 / 22 / 33 Citronnade or limonade ginger and honey 5,5
Chablis AOC Maison Grivot Goisot 8 / 24 / 38 Squeezed orange or lemon 20cl 6

Evian ou San pellegrino

Chinon AOC Les Athleétes du vin 6 / 17 / 26

- 50cl ou 1L 4 / 6

Saint Pourcain AOC Les Terres d’Ocres 7 / 20 / 29

COCKTAILS wWiTHouT ALCOOL

Coéte du Rhéne AOC Domaine Stéphane Ogier 7 / 20 / 29

PASSION MULE 7

Passion fruit, lime, ginger beer
Céte d’Auxerre AOP Maison Grivot Goisot 7,5 / 22 / 33

BELIBLOOM 7
Moulis-en-médoc 2015 Domaine Mauvesin 8 / 24 / 38

Tonic Water, miel,

APERO... FROM 3prm
IGP Méditerranée TRIENNES 6 / 17 / 26

purée de péche

French fries with cantal cheese 6
Coétes de Provence AOC Les Marquets 7 / 20 / 29

Cdbtes de Provence AOC Miraval Sainte Victoire

Roasted camembert with honey 8
-/ -/ 40
Plate of Cecina de Leon 12
SPARKLING WINE Charcuterie board 18
Brut Classic Jean Noé&l HATON 10 / - / 56
French cheeses board 18
Prosseco Montevilni Treviso 7 / - / 30

Mixte board 18



Lamb shoulder confit » 1,5 KG , truffle mash potatoes
For 3 Pers 85

Terrine de campagne maison , pickled onions 9
. . Prime rib =~ 1,1KG, fries and salad,
Fish Soup, crofitons, rouille and emmental 10 sauce poivre et Brie
Roasted marrow bone, Guérande salt 11 For 2 Pers 75
Slow cooked Egg, meurette sauce 9
Mushrooms tart, gorgonzola sauce, parsley herbs = Pan fried squid, chorizo sauce and basmati rice 18
6 Snails from Burgundy, garlic butter 13 Veggie lasagna 17
Sea Bass filet, smocked aubergines, sumac sauce 20
Caesar salad, cripsy chicken, parmesan, croutons 17
Flank steak Angus 180gr...18 260gr...24 Rice pudding, salted caramel 3
Ribeye steak Simmental 250gr.. .25 400gr.. .37 Creme brulée, Bourbon Vanilla 9
Beef tartare 170gr.. .17 230gr...23 Lemon curd, hazelnuts biscuit, meringue 9
. Tart Tatin , créme crue 9
Burger brie de Meaux, beef steak, bacon 18

Chocolate mousse, dulce de leche 9

Plate of 3 mature cheeses 8

Pork Pluma, variation of carrot, caramel-mustard sauce 18

CHILDREN’S MENU 10 €

Grilled Andouillette, fries, mustard sauce 18 ele ole 66 6 b o5 0 ¢6 000 edeoeeoeeeeles

Homemade confit duck, mashed potatoes 20 Syrup and water

[

[ ]

[

° chopped steak fries ou Chicken fries
: Scoop of ice cream

[



